Alexander-Bor

fehér sz0lok

Chardonnay (Pinot bianco, Kereklevel()

Franciaorszagbol szarmazo vilagfajta, hazaja Burgundia, ez a bor képezi a hires Champagne-ban készitett francia
pezsgok egyik alapborat is. Hazankban korabban kereklevel( néven is hasznaltak. Megtalalhato a Hajos-Bajai,
Soproni, Etyek-Budai, Pannonhalma-Sokordaljai, Mecsekaljai, Balatonfelvidéki, Dél-Balatoni és a Szekszardi
borvidéken.

Kulonlegesen illatos, illata z6ldaima- és tazkdillat, néha fustre emlékeztet. izében dominalnak a mas fajtakhoz nem
hasonlithatd 6sszetett savak. Erett sargadinnye, méz, érett borndl pedig a vajassag izjegyeit hordoza. Markans

karakterjegyei miatt eldnyére valik, ha barrique-ban (kis méretQ, 0j télgyfahordéban) érlelik, igazan sokféle ételhez illik.
Rendkivil elegans, mindségi fehérbor, sokéig érlelhetd. A tulérett termésbdl készilt borok kilonlegességnek szamitanak.

Cirfandli

Féleg Ausztriaban, Gumpoldskirchen kérnyékén termesztik. Magyarorszagon jéforman csak Baranyaban talalhaté. A
Moéri ezerjét néha tévesen Zierfandlernek nevezik.

Szine tdbbnyire aranysarga, zold arnyalatokkal. Finom viragos illat, diszkréten fliszeres iz jellemzi. Kissé lagy, jol
eltarthato bor.

Cserszegi fiszeres

Magyar eredetl fajta, mely az Irsai Olivér és a Piros tramini keresztezésével jott 1étre. A Csongradi, Hajos-Bajai,
Kunsagi, Etyek-Budai, Balatonfelvidéki, Balatonmelléke borvidéken jellemzd.

lllatos, sajatosan fliszeres zamatu, élénk savtartalmd, alkoholban gazdag bor. Sokéves érlelésre megfelelé savak
hianyaban nem alkalmas.

Ezerjo (Fehér bakator, Budai fehér)

Magyar fajta, mely a Karpat-medencében alakult ki. Nevét a budai sz8l6kr6l kapta, ahol egykor kdzkedvelt fajta volt
(azokon a terlleteken, amelyet mostanra elfoglalt a varos). A filoxéravész éta a Badacsonyi Borvidékhez kotddik. A
Kéknyell elsGsorban szdba johetd beporzé fajtaja. A két fajta bora is sok hasonlésagot mutat.

Magyar eredetd fajta, mely a Méri, Kunsagi, Aszar-Neszmélyi borvidék van otthon.
Zoldesfehér szind, illatvilagban kevésbé gazdag bor. Szaraz, kemény és kissé fanyar. Friss, savhangsulyos,

egyszer( bor, magas alkoholtartalommal, markans savakkal. A méri borvidéken az évjaratok tébbségében tlzes, testes,
kissé fanyar bort készitenek e fajtabdl.

Furmint

Németorszagban Mosler, Franciaorszagban Tokay néven ismerik. Hazankban elsdsorban Tokaj-Hegyalja, Somio,
Mecsekalja és a Balatonfiired-Csopaki borvidéken talalhato.

lllata fiatalon az érett almara, aszkolas utan mézre és diéra emlékeztet. Extrakt-gazdag, tuzes, robosztus, kifejezetten
savhangsulyos, kissé fanyarkas izl bor. Erlelést igényel és 6l eltarthaté. Jobb évjaratokban kivalé mindséget terem, ami
tlléréssel és aszusodassal fokozodik.
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Harslevel(

Vélhetden magyar eredetd fajta. A Tokaj-Hegyaljan, Matraaljan, az Egri borvidéken és a Villany-Sikl4si borvidéken
talalkozhatunk vele.

Zoldessarga szing, illataban és zamataban harsmézre utald, testes bor. izben enyhén fiszeres, savai elegansabbak,

mint a Furminté, fanyar ut6izzel bir. T6bb éves érlelés soran kivalé mindséget ad. Onallbéan a debrdi harsleveld, a furminttal
egyltt a hires tokaji borkilonlegességek - a szamorodni és az aszu - alapjaul szolgal.

Irsai olivér

Magyar eredetd fajta, a pozsonyi fehér és csabagyongye keresztezése. Csemegeszdlokent és borszloként egyarant
hasznositjak. A Pannonhalma-Sokoroaljai, Dél-Balatoni, Matraaljai, Aszar-Neszmélyi borvidéken van jelen.

Intenziven muskotalyos illat és zamat, szelid savak jellemzik. Lagy, gyorsan vénuld bor, frissen kival6 élvezeti
értékekkel bir, hosszu tarolasra nem alkalmas.
Juhfark

Osztrak vagy magyar eredeti fajta. Nevét szol6jének hosszu, hengeres firtje adja. Férfias bor, Somld, Balatonfiired-
Csopak és az Etyek-Budai borvidék kiildnlegessége.

Szalmasérga, jellegzetes finom illata nehezen leirhaté. izében hatarozott, killénleges 6sszetétell savak és fanyarsag
érezhetd. Az érlelést nagyon meghalalja, szépen 6regszik.

Kéknyeld
Osi magyar eredetd fajta, a rusztikus fajtak kdzé tartozik. A Badacsonyi borvidék kiillénlegessége.
A friss bor halvanyzold, érlelés utan is vilhgos marad. Finom, de hatarozott illat és zamatvilagu, ugyanakkor nem

tolakodé. Jellegében sok kdzos van a Kiralyleanykaval. Fiatalon is kellemes, de az igazi élményt tébb éves érlelés utan
nyuijt.

Kiralyleanyka (Danosi)

A hungarikumok soraba tartozik ez a régi magyar fajta. Feltehetden a Kévérszdld és a Lednyka természetes
keresztez6désébdl jott 1étre. Hazankban a Etyek-Budai, Méri, Balatonboglari, Pannonhalma-Sokordéaljai, Tolnai
borvidéken taldlkozhatunk vele.

Igen kellemes, enyhén a muskotalyborokra emlékeztetd illat- és zamatanyagokkal rendelkezik. Jellemzdje a kissé
parfima@s, kellemes illat. Elénk, finom, lide savérzetet ad. Elegans, harmonikus, testes, mindségi bor, érlelésre alkalmas.

Kovérszolo (Fehérszolo)
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Szine aranyséargas, illata telt, mézes, aszalt gyiimolcsokkel. izében mézes siitemények és egy kevés fahéj érezhetd.

Leanyka

Az erdélyi Moldaviabdl szarmazik, szoIjét tobbnyire Kozép- és Kelet-Eurépaban termesztik. Egyik fo termdtertlete
hazankban az egri borvidék, de megtaladlhaté még a Bikkalja, Aszar-Neszmély, Mdr és a Matraalja borvidékeken.

Fajtajelleges diszkrét illattal és tobbnyire lagy savakkal bir. Alkoholban gazdag, tlizes, lagy bor. Sokéves érlelést csak
kivételesen j6 évjaratbdl visel el, ilyenkor a ki nem erjedt cukor segit a szép éréshen.

Muskotaly

Osrégi szoldfajta, amely kiilénféle valtozatokban terjedt el - mint példaul az ottonel és a sarga muskotaly - és
csemegeszoloként is nagyon kedvelt. Az Ottonel és a Sarga Muskotaly kézil az utdbbi az elegansabb.

lllatuk intenziv, és a kozhiedelemmel ellentétben kivalod - bar nem évekig tart6 - savakkal birnak. Kellemes iz{, szaraz

(pikéns muskotalyos zamattal) és édes valtozatban is készithetd. A muskotélyok - hala a magas savtartalomnak -
hosszu ideig érlelhetdek. Tulérésben szép desszertbort ad. HOvos termdbterlletrdl érdemes beszerezni.

Olaszrizling

Olasz vagy francia eredeti fajta, mely csak névrokona a rajnai rizlingnek. Hazankban szinte minden borvidéken
megtalalhat6 (pl.: Matraalja hires bora az abaséri olaszrizling), a legszebb olaszrizlingek azonban a Szent Gyorgy-
hegyen és Csopakon teremnek, mely ma mér sokkal jobb eredményt hoz, mint eredeti hazjaban. Igazén itt jbnnek
el6 benne azok a zamatok, illatok, amelyek nagyon értékessé teszik a fajtat.

A fehérbor kedveld emberek "alapfajtaja”, ahogy vorésborban a kékfrankos.

lllatban nem igazan gazdag, ha j6 mindségQ, rezedara emlékeztet. Savai finomak, az évjarattél, terméhelytdl nagyban

flggenek, utéizében gyakori a keserimandula. Tébbnyire lagy, fajtajelleges. Zamatos, tiizes, harmonikus mindségi bor.
Hajlamos a tdppedésre és a nemespenészt is jol fogadja. Tulérett sz616jébdl kulénleges mindségl borokat készitenek.

Ottonel muskotaly (Muscal ottonel, Muscat Ottonel blanc, Muskat Ottonel bianco)

Francia eredet( bor, mellyel hazankban a Badacsonyban, valamint a Matraaljai borvidéken talalkozhatunk.

Intenziv muskotdlyos illatd, erbteljes, friss zamatokkal bird bor, kézepes alkoholtartalommal. Baratsagos, elegans, finom
savtartalommal. Tuzes, de lagy karakter(i, mindségi bor. A Badacsonyi Borvidéken egyarant ismert édes, félédes és
széaraz valtozatban is.

A j6 muskotalyt elsdsorban nem a gasztronémiahoz tarsitva kell fogyasztani, hanem 6nallé italként.

(Id. még: muskotaly)

Pinot blanc (Fehér burgundi, Weisburgunder)
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Fehérsz0616 néven Tokaj-Hegyalja egyik legrégibb fajtdja volt, de a filoxéravész utan szinte teljesen kiszorult a
termesztésbdl. Rendkiviil elegans bor, egyedi izét a gydgyndvényaroma, a pikans flszerek, valamint némi mogyoréiz
jellemzik. Sok és j6 mindségl aszu készithetésére alkalmas.

Pinot gris (Szlrkebarat, Pinot grigio)

Franciaorszaghdl szarmazik, ahol pinot griesként ismerik. A pinot csalad tagja, kbzvetlen rokonai a pinot blanc és a
pinot noir (k6zulik hazankban a sziirkebarat terjedt el leginkabb). A Badacsonyi Borvidék elterjedt és hires fajtaja. A
legenda szerint a szerzetesek honositottak meg a kérnyéken, mert olyan sz816t kerestek, amely cukor hozzaadasa
nélkuli is kellemes bort ad minden évben. (A misebornal ugyanis kdvetelmény, hogy tisztanak kell lennie, nem szabad
cukrot adni hozza.) Megtalalhaté még a Balatonfelvidéki és a Matraaljai borvidéken.

Erett bogyodi lilasvorosek, bora ezért olykor halvany aranysarga, sot akar rozéra emlékeztetd is lehet. lllatos, tiizes,
harmonikus, testes, iz-, zamat- és extraktgazdag, finom savu bor. izében jellegzetes, gyogyfiivekre emlékeztetd
izkomponens van. Amikor magas cukorfokkal érik be, természetes édesbort ad. Aroméi és izei valojaban szérazon
mutatkoznak meg igazan. Nagyon lassan fejlodik, sokkal késdbb, évek multan mutatja igazan a finomsagat.
Megfeleld savak esetén hosszabb érlelést is elbir, akar 10-15 évig is lehet a palackban ugy, hogy az hasznara valik.

Rajnai rizling (Fehér rizling)

Nevét szarmazési helyérdl, a Rajna-mellékérdl kapta, s csak névrokonsagot mutat az olaszrizlinggel. Gyakran
talalkozhatunk roviditett elnevezésével, a rizlinggel is. Hazankban a Badacsonyban és a mori borvidéken hozza legjobb
forméjat.

Finom illat és zamatu, altalaban kemény, azonban finom savakkal rendelkezd, nagy extrakttartalmd. Erett szdl6bol

kivalé mindségi, mashoz nem hasonlithatd karakter( bor készithetd. Rossz évjaratban vagy koran sziiretelve
élvezhetetleniil kemény. Savai révén nagy érési képességgel rendelkezik, szazéves palackjai is jol fogyaszthatok.

Rizlingszilvani (Miller Thurgau)

Németorszagbdl szarmazé szoldfajta, melyet tébb orszagban Miller Thurgau néven ismernek, mivel azt Miller Thurgau
allitotta eld a Geisenheimben a Rajnai rizling és Zold szilvani (Ujabbi vizsgalatok szerint a Chasselas)

keresztezésével. Hazankban a Matraaljai, Balatonfiired-Csopaki, Mori, Aszar-Neszmélyi és a Balatonmelléke
borvidéken van jelen.

Kissé lagy, zoldesfehér vagy zdldessarga szindQ, kellemes illatl és zamatu, tiizes, de lagy karakterd mindségi vagy
tajbor. Ha az oxidaciotdl megvédik, intenziv illata és zamata van.

Séarga muskotaly (Muscat lunel)

El8-Azsiabdl szarmazo fajta, melyet hazankban csak néhany helyen talalhaté meg, példaul Tokajban, valamint a Dél-
Balatonon. Régebben Badacsonyban is ismert volt, azonban ma inkabb az Ottonel Muskotaly a jellemz8.

Finom illatd, kdzepes alkoholtartalmu, diszes bor, likdros, friss zamatokkal. Elegans, kivald, az Ottonel muskotalynal
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magasabb savtartalommal rendelkezik. (Id. még: muskotaly)

Sauvignon blanc (Sauvignon bianco, Gros Sauvignon, Weisser sauvignon)

Vilagfajta, mely hazankban elsdsorban a Matraaljan és Etyeken szép.

Kulonleges, kellemes illata és zamatd, tiizes, harmonikus mindségi fehérbor. Képes rendkivili illatintenzitast felmutatni,

ilyenkor a bor robusztus és semmiképpen nem elegans. Jellegzetes egres- €s bodzaaromak érezhetoek benne.
Altalaban koénny( és zamatos, de lehet testes és fliszeres is. Kemény karakterq, jol tarolhaté bor.

Semillon
Szarmazasi helye D-NY-Franciaorszag, hazankban legféképpen a Dél-Balatoni borvidéken telepitett szdl6fajta.

Savhianyos, ennek ellenére friss és lide bor. Nagy ismertségre a Sauvignon blanc-nal hazasitva tett szert.

Szirkebarat

Ld. Pinot gris

Tramini (FOszeres tramini, Gewdrztraminer)

Nevét a dél-tiroli Traminrél kapta, azonban egyes kutatasok szerint francia eredetd, masok E-Goérogorszaghol
szarmaztatjak. Kildnféle valtozatokban terjedt el, mint példaul a fiszeres tramini, a piros tramini és a gyimolcsds tramini
(mely 6nall6 valtozatnak tekinthetd, &m a gyakorlatban ritkan tesziink kilénbséget). Hazankban elsdsorban a flszeres
tramini valt ismertté, mellyel a Pannonhalma-Sokordaljai, Matraaljai, Egri és Mori borvidéken taldlkozhatunk.
Badacsonyra inkdbb a Piros Tramini a jellemzd.

Sz616jének szine éretten pirosas, ezért bora fiatalon is lehet aranyséarga. lllata intenziv, rézsa- és szol6illat, valamint

sargabarack fedezhetd fel benne. Flszeres zamatu, lagy, finom bor. Savai - a Somlon termettek kivételével - inkabb
lagyak, mint hatarozottak. Edes borok elfallitaséara is alkalmas, azonban szarazon vagy félszarazon szebb.

Zefir

A Badacsony névre keresztelt sorozat egyik jellegzetes fajtaja, melyet 1951-ben Pécsett Kiraly Ferenc nemesitett az
ezerj0 és Bouvier keresztezésével.

Flszeressége miatt perspektivikusnak latszik.

Zeng0d

A Badacsony névre keresztelt sorozat egyik jellegzetes fajtaja, melyet 1951-ben Pécsett Kiraly Ferenc nemesitett az
ezerj0 és Bouvier keresztezésével.

lllatos, harmonikus, savas karakterd, ugyanakkor finom savakkal rendelkez fehérbor. Tulérett sz616je nagy mindségi
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bor készithetésére alkalmas.

Zenit

A Badacsony névre keresztelt sorozat egyik jellegzetes fajtaja, melyet 1951-ben Pécsett Kiraly Ferenc nemesitett az
ezerj0 és Bouvier keresztezésével.

Szine zo6ldes arnyalatd, fehéresen csillogd, sajatos és kellemes illatud. lllat- és zamat gazdag, harmonikus, élénk,

finom savérzettel rendelkezdé mindségi fehérbor. Magyarorszagon a hlivosebb és csapadékosabb borvidékeken terjed
leginkabb.

Zeusz (Zeus)

A Badacsony névre keresztelt sorozat egyik jellegzetes fajtaja, melyet 1951-ben Pécsett Kiraly Ferenc nemesitett az
ezerjo és Bouvier keresztezésével. Elsdsorban Badacsonyban és kdrnyékén talalhato.

Boranak savtartalma magas, min6ségét a szakma kozepesnek ismeri, viszont késgi szirettel rendkivili mindséget tud adni.

Zéta (Oremus)

A bouvier és furmint keresztezésével létrehozott szdlofajta.

Z6ld veltelini (Z6ld muskotaly, Griiner Veltliner, Valtelin blanc)
Feltehetben osztrak fajta. A legszebb veltelinit hazankban a Balaton-felvidéken készitik.
lllata kellemes, tde, ha j6 mindségq, fekete borsra és mentéra emlékeztet. Gyakran flszeres zamatd, tiizes, altalaban

harmonikus, néha kissé kemény. Az egyszer( pecsenye vagy asztali borokt6l a Duna volgyében termett széraz és
borsosan fliszeres, hosszabb tarolasra is alkalmas borokig tobb véltozata is ismert.
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